GOIERRIKO INTERPRETAZIO ZENTROA
ELIKADURA ETA GASTRONOMIA GUNEA

lelikeluz

CENTRO DE LA ALIMENTACION Y LA GASTRONOMIA
CENTRO DE INTERPRETACION DEL GOIERRI

ORDIZIA

Ruta de la Feria de
Ordizia

La feria de Ordizia nos ofrece en cada época
sus mas preciados frutos de la mano de los
propios productores. Desde su origen esta
feria ha estado estrechamente vinculada con
los productos agricolas locales, producidos
en nuestros propios caserios y recogidos en
su mejor momento, siendo garantia de
frescura y calidad, y por ello nos posibilitan
disfrutar de la mejor gastronomia y cuidar
nuestra alimentacion 'y nuestra salud.

La ruta comienza con la visita del Centro
D’elikatuz, en concreto de sus Centros
dedicados a la Gastronomia y a la Alimentacion
y Nutricion. Si es miércoles lo ideal es conocer
en la practica muchas de las cosas vistas en
el Museo, con la visita de la feria.
Terminaremos la mafana con un delicioso
menu elaborado con productos tipicos de
nuestra comarca, en alguno de los
restaurantes de Ordizia

PRECIO POR PERSONA: 3 EUROS/VISITA
CENTRO DELIKATUZ

COMIDA: 20 EUROS
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‘) 7 . > Pastel-de puerros con salsa de
L 1 / champinones
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»/Tarta de‘queso Idiazabal
> Agua, vino, sidra y café
RESTAURANTE MARTINEZ
» Panaché de verduras de SIDRERIA TAMISHS
temporada
> Alubias rojas con morcilla

> Helado de queso Idiazabal con f
jugo de grosellas > Queso |diazabal con nueces y

membrillo

» Pastel de verduras
> Alubias rojas con morcilla

» Agua, vino, sidra y café ) . 4
» Agua, sidra, vino y cafe
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