GOIERRIKO INTERPRETAZIO ZENTROA
GASTRONOMIA GUNEA

D’elikatuz Zentroak, ingurumena, elikadura, nutrizioa, gastronomia, kultura eta
turismoko arloko zerbitzu eskaintza zabal eta anitza bateratzen ditu. Azkeneko
urtetan Gastronomia eta Elikadura osasuntsuaren munduan erreferentzi bihurtu da.
Bertan eskualdeko turismo bulegoa eta Elikadura eta Gastronomia Zentroak kokatzen
dira.

CENTRO DE LA ALIMENTACION Y LA GASTRONOMIA
CENTRO DE INTERPRETACION DEL GOIERRI

Zentroak instalazioak dauzka edozein enpresatako beharrak betetzeko.

D’elikatuzek bilerak, produktuen erakusketak, batzarrak
eta beste hainbat ekintza burutu ahal izateko egokituta
dagoen areto bat du gehienez 30 pertsonentzako
gaitasunarekin. Aretoak pantaila, ordenagailu portatila,
kainoia eta doako WIFI sarea ditu. Idazteko materiala,
gozokiak eta ura eskuragarri .

Prezioa: 118 euro eguneko (BEZa barne).

Dastaketa gozoa: eskualdeko gozo tipikoak (Goierri tarta,

(Prezioak galdetu)

Martinez Jatetxea (20 euro/pertsona)

Aperitibo modura, barrengorri nahasizko hostopil tartaleta; Sasoiko
barazkien entsalada epela modena isurketarekin eta piperozpinarekin;
Baratxuriz, porru finezko julianaz eta etxeko tomatearekin (bere sasoian)
egindako olio erreaz goxatutako berdela labean; Jogurt-krema eta piku-
mermeladaz egindako kopakada; ura, ardoa, sagardoa eta kafea.
Txindoki Jatetxea (20 euro/pertsona)

Solomo iberikoa; Arrain pastela; Barrengorrien nahaskia; Txipiroiak
plantxan; Bakailoa (Razio erdia); Txuleta (pikatzeko); Postrea; Ura, ardoa
eta kafea

Tximista Sagardotegia (25 euro/pertsona)

Sagardotegiko menua: Bakailao Tortilla; Bakailao takoak piparrakin;
Txuleta; Idiazabal gazta eta intxaurrak; Ura, sagardoa, ardoa eta kafea

BEZ sartuta dago menu guztietan; edozein menu aldaketa edo eskualdeko
menuetarako: Sagardotegiko menua, Idiazabal gazta, Tolosako babarrunak...
kontsulta daiteke.

>

Bisita gidatuak: D elikatuz Zentroa, Ordiziako kasko historikoa, eskualdeko
museo eta Interpretazio Zentroak, gaztandegiak... (prezioak galdetu).

Segurako tarta, Martintxoak...) kafea, tea, infusioak eta zumoak.
Dastaketa gazia: Idiazabal Gazta, sagardoa, ardoa eta txakolina.

. Baiona
Bilbao Donostia/San Sebastian

Irurtzun

Vitoria/Gasteiz Irufia

Santa Maria kalea, 24 - 20240 Ordizia (Gipuzkoa)
943 882 290 - delikatuz@ordizia.org

www.delikatuz.com
Jelikeluz
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GOIERRIKO INTERPRETAZIO ZENTROA
ELIKADURA

L §

El Centro D’elikatuz engloba una amplia y variada oferta de servicios relacionados
con la alimentacion, nutricion, gastronomia, cultura y turismo. En los Gltimos afos
se ha convertido en un referente en temas de alimentacion saludable y gastronomia.
En el mismo se ubican por un lado, la oficina de turismo comarcal y por otro, el

Centro de Interpretacion de la Alimentacion, Nutricion y Gastronomia.

CENTRO DE LA ALIMENTACION Y LA GASTRONOMIA

CENTRO DE INTERPRETACION DEL GOIERRI

Ordiziako Udala

cualquier empresa.

El Centro cuenta con instalaciones adecuadas para atender a las necesidades de
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D’elikatuz cuenta con una sala habilitada para reuniones,
presentaciones de productos, asambleas y otros eventos
con los servicios profesionales que cualquier empresa
necesita, con una capacidad maxima de 30 personas.

La sala dispone de pantalla, ordenador portatil, cafon y red
WIFI gratuita. Se dispone de material de oficina, caramelos
y agua mineral.

La tarifa es de 118 euros por dia (IVA incluido)

Degustacion dulce; con dulces tipicos de la comarca (Tarta
Goierri, Tarta Segura, Martintxos...) café, té, infusiones y zumos.
Degustacion salada; queso Idiazabal acompanado de sidra,
vino o txakoli. (Consultar precios)

Restaurante Martinez (20 euros/persona)

Aperitivo de tartaleta de hojaldre con revuelto de champifiones; ensalada
templada de verduritas del tiempo con reduccion de modena y vinagreta
de pimientos; Verdel al horno con refrito de ajos, juliana de puerro frito
y tomate cassé (En temporada), Copa de crema de yogurt con mermelada
de higos; Agua, vino, sidra y café.

Restaurante Txindoki (20 euros/persona)

Lomo ibérico; Pastel de pescado; Revuelto de champifiones; Chipirones
plancha; Media racion de bacalao; Chuleta (para picar); Postre; Agua,
vino y café

Sidreria Tximista (25 euros/persona)

Mend sidreria: Tortilla de bacalao; Tacos de bacalao con pimientos;
Chuleta; Queso Idiazabal, nueces y membrillo; Agua, sidra, vino y café

En todos los menus IVA incluido; consultar variaciones o mends tipicos:
Menu sidreria, Queso Idiazabal, Alubias de Tolosa...

Visitas guiadas: Centro,D'elikatuz, casco histérico de Ordizia, museos y
centros de interpretacion de la comarca, queserias... (consultar precios).
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